
   

= vegane Speisen 

 

 

 

LEICHTES VORWEG 
 

 

Gemischter Blattsalat 

mit Balsamico 
 6,50 € 

 als Hauptgang 10,50 € 
 

Rindercarpaccio  

mit Rucola und Grana Padano 
11,50 € 

 

Fischpott 

von Edelfisch, Safran und Gemüsestreifen 
 9,50 € 

 

Kräutercrème 

mit Garnelen und Croûtons 
 8,50 € 

 

 

FISCH AHOI!  
 

Doradenfilet 

an Ratatouille und Risotto 
21,50 € 

 

Forelle im Ganzen gebraten 

mit Mandel-Brokkoli und Dillkartoffeln 
19,50 € 

 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 

an Schmandgurken und Risoléekartoffeln 
22,50 € 

 

 

 

VON WALD UND WIESE 
 

Kalbsbäckchen 

mit Wurzelgemüse, Kartoffelpüree und Rotwein-Soße 
23,50 € 

 

Maishähnchenbrust 

an Pilz-Zwiebelgemüse und Kräuter-Risotto 
18,50 € 

 

 

Rumpsteak vom Heide-Rind 

an grünen Bohnen, Heidekartoffeln und Kräuterbutter 

 

28,50 € 

 

 

 

 

 

 

 



   

= vegane Speisen 

 

            VEGAN 
 

 

Rotweingulasch 

an Rotkohl und Petersilienkartoffeln 
 

Rucola Pasta 

Spaghetti mit Rucola Pesto und Kirschtomaten  

15,50 € 
 

 

13,50 € 

  
  

BOOTSHAUS KLASSIKER 
 

Neuland Currywurst (auch   egan) 

mit Pommes Rustika oder Süßkartoffelpommes und 

selbstgemachter Currysoße 

12,00 € 

 

Fish & Chips 

mit Sauce tartare und Pommes Rustika oder 

Süßkartoffelpommes 

17,50 € 

 

Roastbeef 

mit Bratkartoffeln und selbstgemachter Remouladensoße 
22,00 € 

 

Schnitzel Wiener Art 

mit Bratkartoffeln und Pilzrahmsoße 
18,50 € 

 

 

FÜR DIE JUNGEN GOURMETS 
 

Spaghetti Napoli (auch   egan) 

mit Grana Padano 
 6,00 € 

 

Schnitzel 

mit Brokkoli und Pommes Rustika 
 6,50 € 

 

Fischstäbchen 

mit Erbsen-Möhrengemüse und Kartoffelstampf 
 6,50 € 

 

 

SÜßER ABSCHLUSS 
 

Bauernhofeis vom Hof Lübberstedt 

Erdbeer-Sahne, Heide-Honig, Vanille-Madagaskar,  

Walnuss, Schokolade, Orangen-Sorbet 

 p.K. 

 2,50 € 

 

Vanillecreme 

mit Waldbeeren und Haferkeks 
 7,50 € 

 

Crème Brûlée 

mit Erdbeereis 
 8,50 € 

 


