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Willkommen im

BOOTSHAUS

Wir freuen uns, dass Sie zu Gast im Bootshaus Ilmenau sind.

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere aktuelle Speisekarte, die wir
den Jahreszeiten entsprechend aktualisieren. Saisonale und regionale
Produkte aus dem Umland der Heide sind fir uns ebenso
selbstverstandlich, wie das Thema Tierwohl und der faire Handel mit
zum Beispiel Kaffee und Tee.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt im Bootshaus
IImenau und freuen uns immer Uber Anregungen, Kritik
und naturlich auch ber ein positives Feedback unserer Gaste.

Kulinarische GriiBe aus dem Bootshaus!
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BOOTSHAUS ‘°/ \‘j SPEISEKART

Innovativ und traditionell in der Region verbunden.
Bei Bedarf erhalten Sie gern eine Speisekarte mit Allergen-Kennzeichnung.
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WILDKRAUTERSALAT @
Vinaigrette | Brotchips

9,00 €

GRATINIERTER ZIEGENKASE
Grillgemuse | Salatbeet

16,00 €

LOFFELWEISE LIEBE

KLARE RINDER-CONSOMME
Einlage
8,50 €

TOMATENCREMESUPPE
Basilikum-Eis

9,50 €

BOOTSHAUS KLASSIKER

ROASTBEEF “NORDDEUTSCH KinL”, ABER LECKER!
Remoulade | Bratkartoffeln
25,00 €

“BOOTSHAUS CURRYWURST” VON DREWES
hausgemachte Curry-Sauce | Krautsalat | Frische Fritten

16,00 € @

auf Wunsch auch vegan erhéltlich

@ vegane Speisen
Bei Anderungen der Beilagen behalten wir uns einen Aufschlag von 1 € vor.
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VON WALD UND WIESE

KALBS-SCHNITZEL
Preiselbeeren | Mangold | lauwarmer Kartoffelsalat

25,50 €
auf Wunsch auch vegan erhaltlich @

GESCHMORTE OCHSENBACKE

Rahmwirsing | Risoleekartoffeln

28,00 €

MAISHAHNCHEN-SUPREME
Honig-Chilli-Glasur | Ziegenkase-Thymian-Fuillung | StiBkartoffelstampf

24,00 €

AUS FLUSS UND MEER

FORELLE “MULLERIN ART”
geschmolzene Butter | Petersilienkartoffel | Gurkensalat

23,50 €

HAMBURGER PANNFISCH
Dreierlei-Fisch-Filet | Senf-Sauce | Bratkartoffeln

26,00 €

* % %
UBERRASCHUNGS-MENU
3-Gange 46,00 €
4-Gange 54,00 €

PEMIRARTA ©

Bei Anderungen der Beilagen behalten wir uns einen Aufschlag von 1 € vor.
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Pilz-Variation

16,50 €

MEDITERRANES RISOTTO
Zucchini | Paprika | Krauter

17,50 €

FUR DIE JUNGEN GOURMETS

FRISCHE PASTA
Tomaten-Sauce | geriebener Kase

8,00 €

KLEINES SCHNITZEL
M6hrengemiise | Frische Fritten

11,00 €

FRISCHE FRITTEN
Ketchup | Majo

5,50 €

SUBE VERSUCHUNG

SALZ— KARAMELL-EIS
Karamell-Sauce | Krokant

6,50 €

SCHOKO PUR
Schokoeis | Ganache | Schoko-Streusel

@ K/éagle £eisen

Bei Anderungen der Beilagen behalten wir uns einen Aufschlag von 1 € vor.
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HIMBEERSORBET
Frichte

8,50 €

Créme-Brilée
frische Frichte | Bauernhof-Eis

9,50 €

@ vegane Speisen
Bei Anderungen der Beilagen behalten wir uns einen Aufschlag von 1 € vor.



